
 

Rumowe trufelki z herbatników

Stokrotka  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 50 min  łatwy  20 porcji

 

  Składniki:

 

masło - 30 dag

 

mleko w proszku - 25 dag

 

mleko - 1/2 szklanka

 

cukier - 1/3 szklanka

 

kakao ciemne - 3 łyżka

 

herbatniki - 30 dag

 

 

likier rumowy - 3 łyżka

 

orzechy włoskie - 5 dag

 

rodzynki - 5 dag

 

aromat rumowy - 1 łyżeczka

 

kakao słodkie - trochę

 

wiórki kokosowe - trochę

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: W garnku zagotować mleko z masłem

i cukrem, zdjąć z ognia, przestudzić. Do jeszcze

ciepłego wsypać mleko w proszku wymieszane

z kakao, orzechy, rodzynki, pokruszone

herbatniki, aromat i likier. Wszystko razem

dokładnie wymieszać i odłożyć do lodówki na pół

godziny. Z masy formować kuleczki wielkości

orzecha włoskiego.

 KROK 2: Połowę obtaczać w słodkim kakao

a resztę w wiórkach kokosowych
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