gotuj w stylu eko.p!

Rumowe trufelki z herbatnikow

.‘. Stokrotka

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB . 50 min . tatwy . 20 porgji

masto - 30 dag likier rumowy - 3 tyzka
mleko w proszku - 25 dag orzechy wtoskie - 5 dag
mleko - 1/2 szklanka rodzynki - 5 dag

cukier - 1/3 szklanka aromat rumowy - 1 tyzeczka
kakao ciemne - 3 tyzka kakao stodkie - troche
herbatniki - 30 dag widrki kokosowe - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: W garnku zagotowa¢ mleko z mastem

i cukrem, zdjaé z ognia, przestudzi¢. Do jeszcze
cieptego wsypaé mleko w proszku wymieszane
z kakao, orzechy, rodzynki, pokruszone
herbatniki, aromat i likier. Wszystko razem
doktadnie wymieszac¢ i odtozy¢ do lodowki na pét
godziny. Z masy formowac kuleczki wielkosci
orzecha wioskiego.

KROK 2: Potowe obtaczaé w stodkim kakao
a reszte w widrkach kokosowych

strona 1/ 1
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/rumowe-trufelki-z-herbatnikow


http://www.tcpdf.org

