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. Dodatkowe info:

. Sposob przygotowania:

. kremem

& Stokrotka

N

Ciasto: -

masto - 20 dag

midd naturalny - 2 tyzka

26ttko - 1 szt.

cukier z wanilig - 1 tyzka
gesta $mietana - 3-4 tyzka
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka

Krem: -
masto - 20 dag

cukier puder - 2 tyzka

KROK 1: Obie maki wymieszaé z proszkiem do
pieczenia, posiekaé¢ z mastem. Dodaé ptynny
midd, puree z dyni, z6ttko, cukier waniliowy

i Smietane.

Zagnies¢ ciasto, zawing¢ w folie i wiozy¢ do
lodéwki na 1 godzine.

KROK 2: Schiodzone ciasto rozwatkowac na
grubosé¢ 2-3 mm i pokroi¢ na paski o diugo$ci
okoto 17-18 cm i szerokos$ci 2 cm.

KROK 3: Posmarowane mastem metalowe rurki
owingc ciastem i utozy¢ na blaszce wytozonej

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

maka pszenna - 2 szklanka
maka migdatowa - 1/2 szklanka
puree z dyni - 1/2 szklanka

Rurki z orzechowo-czekoladowym

. 1 porcja

masto orzechowe - 4 tyzka
herbatniki - 10 dag

orzechy wtoskie - 10 dag
czekolada deserowa - 10 dag
aromat migdatowy - do smaku

SOk z cytryny lub spirytus - do
smaku

Lukier biaty -

cukier puder - 2 tyzka

sok z cytryny - 1 tyzeczka
Dodatkowo -

jajko - 1 szt.

mleko - 1 tyzka

cukier waniliowy - 1 tyzeczka

Rurki z dodatkiem puree z dyni i miodu, napetnione kremem
orzechowo-czekoladowym to pyszny dodatek do kawy.
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papierem do pieczenia.

Posmarowac jajkiem wymieszanym z mlekiem
i cukrem waniliowym. Wtozy¢ do nagrzanego do
190 stopni piekarnika i upiec na ztoty kolor.

Upieczone rurki jeszcze ciepte nalezy zsungé
z foremek i ostudzié.

KROK 4: Krem

Czekolade potamac, rozpusci¢ w kapieli wodnej,
ostudzi¢. Masto utrze¢ z cukrem pudrem

i mastem orzechowym.

Nie przerywajac ucierania dodawaé stopniowo
ptynng czekolade. ( odtozy¢ 2 tyzki czekolady do
dekoracji)

Pod koniec wsypac starte na tarce orzechy
(odtozy¢ 1 tyzke), aromat i pokruszone
herbatniki.

Doprawi¢ do smaku sokiem z cytryny lub
spirytusem.

Lukier biaty
Cukier puder utrze¢ z sokiem z cytryny.

KROK 5: Krem przetozy¢ do rekawa
cukierniczego i napetni€ rurki, oproszy¢ startymi
orzechami.

Ozdobnie obla¢ biatym lukrem i ptynng
czekolada.
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