gotuj w stylu eko.p!

Satatka sSwigteczna i na r6zne inne okazje

& Bozena1960

Polecane na: salatki

Kuchnia (region): polska

[l 20 min . . 6 porcji

. Skiladniki: ugotowane na twardo jajka - 5 szt. s6l i Swiezo mielony pieprz - - do
szynka dobrej jakoéci - 200 g smaku
ser z6ity - - kawatek chrzan tarty - 1 tyzka

kukurydza konserwowa - 4-5 tyzka Musztarda - 1tyzeczka
makaron ryzowy - 100 g majonez 3-4 (najlepiej wedtug
uznania) - - tyzka

. Dodatkowe info: Majonez dodaé wedtug uznania.

Udekorowac natka pietruszki.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jajka ugotowac na twardo, po
ugotowaniu przeptuka¢ zimng woda, obraé

i pokroi¢ w kostke. Szynke pokroi¢ w nie duze
stupki, zostawiajgc kilka paseczkdéw do
zwiniecia. Ser zo6tty rowniez pokroi¢ w nie duze
stupki. Kukurydze odsaczy¢ na sitku z zalewy.
Makaron ryzowy ugotowac wedtug opisu na
opakowaniu. Ugotowany makaron przetozy¢ na
sitko, przeptuka¢ zimng woda i odsaczy¢.
Wszystkie sktadniki przetozy¢ do miski. Cato$¢
potaczy¢ z majonezem, tartym chrzanem oraz
musztarda, doprawi¢ do smaku pieprzem i sola.

KROK 2: Wymieszaé do potaczenia sktadnikéw
przetozy¢ do salaterki i satatka gotowa. Ozdobi¢
wedtug uznania.
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