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Satatka wielkanocha z domowym
majonezem

; Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: satatki

é‘ Kuchnia (region): polska
P

9 g0tu) w stylu eka
. Warto wiedziec¢ . 20 min . tatwy . 1 porcja
. Skiadniki: - Majonez domowy - jajka - 4 szt.
jajka - 2 szt. ziemniaki - 3 szt.
musztarda - 1 tyzeczka zielony mrozony groszek - 1
olej lub oliwa - 250 ml szklanka
ocet jabtkowy Iub sok z cytryny - 3 cebula dymka - 1 szt.
tyzka szczypiorek - 1 pek
SOl - 1/4 tyzeczka kietki - 1 opakowanie
- Satatka sktadniki -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Majonez domowy:

Sktadniki do wykonania majonezu powinny by¢
w temperaturze pokojowej, w pogotowiu miejmy
szklanke cieptej przegotowanej wody.

Jajka doktadnie myjemy i/lub wktadamy je na 5-7
minut do wrzatku.

Oddzielamy z6ttka od biatka.

Do stoika (wysokiego i takiego aby zmiescita sie
do niego koncoéwka blendera) wktadamy:

z6ttka
musztarde
sOl, pieprz
sok z cytryny

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/salatka-wielkanocna-z-domowym-majonezem



gotuj w stylu eko.p!

wkiadamy koncéwke blendera
wlewamy olej lub oliwe

Blendujemy na najwyzszych obrotach z dotu
powoli przesuwajac do gory i z powrotem do
uzyskania odpowiedniej konsystencji. Jesli
majonez jest zbyt gesty mozemy dodac
przegotowanej, lekko cieptej wody (ok 1/2
szklanki) i powtérzy¢ blendowanie.

KROK 2: Satatka:

Ziemniaki ugotowaé¢ w mundurkach. Wystudzic. 4 jaja ugotowaé na twardo

Jaja i ziemniaki pokroi¢ w kostke.

Groszek blanszowaé. Cebule posiekaé w drobng kostke.

Wszystkie sktadniki potaczy¢ dodajac majonezu. Schtodzi¢ w lodéwce. Posypaé kietkami
i szczypiorkiem.
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