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pieczarkami

‘ Stokrotka

Polecane na: salatki

Kuchnia (region): polska

. 80 min .

Skfadniki ciasta na babeczki: -
maka pszenna - 2 szklanka
maka kukurydziana - 1/2 szklanka
masto - 10 dag

smalec - 5 dag

jajko - 1 szt.

Smietana gesta - 3 tyzka

sl - 1/3 tyzeczka

proszek do pieczenia - szczypta
Sktadniki satatki: -

marchewka - 1/2 kg

pietruszka - 30 dag

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto na babeczki

Obie maki wymieszaé z solg i proszkiem do
pieczenia, posiekac z ttuszczem, dodac jajko

i Smietane.

Zagniesé ciasto, zawing¢ w folie i pozostawi¢ na
15-20 minut.

KROK 2: Rozwatkowac, wylepi¢ foremki, naktu¢
widelcem, wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i upiec na ztoty kolor.

KROK 3: Marchew, pietruszke i ziemniaki
ugotowaé w tupinach, ostudzié obraé. Obrane
jajka, warzywa, pieczarki, papryke i patisony
pokroi¢ w kostke. kukurydze i groszek osaczy¢
z zalewy. Cebule drobno posiekaé. Wszystkie

Salatka z patisonami, papryka i

. 1 porcja

ziemniaki - 30 dag

jajka ugotowane na twardo - 5 szt.
ogorki kiszone - 2 szt.

groszek konserwowy - 1/2 szklanka

kukurydza konserwowa - 1/2
szklanka

patisony marynowane - 1/2
szklanka

pieczarki marynowane - 1/2
szklanka

papryka marynowana - 1-2 szt.
cebula - 1 szt.

majonez - 3-4 tyzka

sOl, pieprz - do smaku

natka pietruszki - troche
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przygotowane skfadniki potaczy¢ z majonezem,
doprawi¢ do smaku solg i pieprzem, wymieszac.
Odtozy¢ na 1-2 godziny do lodéwki aby smaki
sie potgczyty. Nastepnie napetni¢ upieczone,
zimne babeczki, ozdobi¢, podawaé. Smacznego.
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