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- Schab po warszawsku

& paulina2157
Polecane na: przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . tatwy . 12 porcji

. Skiadniki: schab bez koéci - 1 + 1/2 kg majeranek - 5 tyzka
jajka - 5 szt. sOl i pieprz ziotowy - do smaku
chrzan ostry ze stoika lub tarty - 4  czosnek - do smaku
tyzka majonez - 1 tyzka

natka pietruszki - 1 pek

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Mieso optukac i osuszyc.
Natrze¢ solg , czosnkiem, pieprzem, majerankiem i zostawi¢ na noc w lodoéwce.

Na drugi dzien mieso upiec w rekawie do pieczenia (pieczemy okoto 1 godziny zalezy od grubosci
miesa), wystudzié.

Schab pokroi¢ w plastry o grubosci 1 cm. W kazdym plastrze nacig¢ gteboka kieszonke.
Ugotowac na twardo jajka pokroi¢ w kostke, dodaé chrzan i troszeczke majonezu, sél, pieprz.

Kieszonki schabu nadzia¢ pastg jajeczna.
Natke pietruszki posiekaé i posypac nig farsz.
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