
 

Serniczek czeski :)

Zdrowie na języku  

Polecane na: ciasta, desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  łatwy  12 porcji

 

  Składniki:

 

CIASTO: Mąka - 2 szklanka

 

CIASTO: Jajka - 2 szt.

 

CIASTO: Olej rzepakowy - 1/2

szklanka

 

CIASTO: Kakao - 2 łyżeczka

 

CIASTO: Dżem dowolny - 2

łyżeczka

 

CIASTO: Proszek do pieczenia - 1

łyżeczka

 

CIASTO: Soda - 1 łyżeczka

 

CIASTO: Cukier trzcinowy - 1/2

szklanka

 

 

CIASTO: Mleko - 1 szklanka

 

MASA SEROWA: Twaróg - 0,5 kg

 

MASA SEROWA: Ostudzona i

rozpuszczona margaryna - 1/2

kostka

 

MASA SEROWA: Żółtka - 3 szt.

 

MASA SEROWA: Piana z białek - 3

szt.

 

MASA SEROWA: Mąka

ziemniaczana - 1 łyżka

 

MASA SEROWA: Cukier waniliowy

- 1 opakowanie

 

MASA SEROWA: Cukier trzcinowy

- 1 szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Wszystkie składniki na ciasto razem miksujemy. Następnie miksujemy składniki na masę

serową, dodajemy ubita pianę i mieszamy, bądź na malutkich obrotach miksujemy.

 KROK 2: Na blachę pokrytą papierem do pieczenia wylewamy ciasto, a na to nakładamy łyżką porcję

sera (robimy takie jakby kleksy :D). Wkładamy do piekarnika na 45 minut na 180 stopni :)
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