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-5 Serniczek na zimno
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"H Kuchnia (region): polska

. Warto wiedzie¢: [l 20 min . . 10 porcji

serki homogenizowane - 2 cukier waniliowy - 1 opakowanie
opakowanie rodzynki - 1/3 szklanka

cukier puder - 3/4 szklanka dodatkowo; galaretka
kreméwka 30% - 500 ml pomaranczowa - 1 opakowanie
zelatyna - 3 tyzeczka banan - 1 szt.

. Dodatkowe info: przygotowanie + czas chtodzenia,

szklanka o pojemnosci 250 ml,
banany mozemy zastapi¢ ananasem.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Serki homogenizowane utrze¢ razem z cukrem pudrem i cukrem waniliowym.

Serki potaczy¢ z ubitg na sztywno $mietang 30 %.

Zelatyne spozywcza rozpuscié¢ w niewielkiej ilosci goracej wody,wystudzi¢ a nastepnie wlaé do masy
serowej i wymieszac.

Do masy doda¢ rodzynki zalane wczeéniej gorgca wodg i odsaczone.

Boki tortownicy o $rednicy 22 cm,leciutko wysmarowaé mastem.

Mase przetozyé do tortownicy, wtozy¢ do lodéwki na 1,5 - 2 godzin.

W miedzy czasie galaretke przygotowac wedtug przepisu na opakowaniu i ostudzié.

Sernik wyjac z lodéwki, na wierzchu utozy¢ plasterki banana i zala¢ ostudzong lekko tezejaca
galaretka.

Ponownie wtozy¢ do lodowki do catkowitego stezenia.
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