gotuj w stylu eko.p!

‘. Barbara Struzyna

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. . 5 porc;ji

twardég biaty - 500 g kwasne owoce np. boréwki - 125 g
jaja - 4 szt. maka migdatowa - 100 g
erytrytol - 2 tyzki - 30 g maka migdatowa do wysypania

ekstrakt waniliowy - 1 tyzeczka foremek - - trochg

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski przetozy¢ twardg, jaja, erytrytol. Zmiksowaé na gtadkg mase. Nastepnie dodaé
make migdatowa i proszek do pieczenia oraz ekstrakt waniliowy, Zmiksowag,

KROK 2: Papilotki wysypaé na dole magka migdatowa, wla¢ do nich ciasto do 3/4 wysokosci ciasto.
Na wierzchu pouktadaé owoce i lekko je powciskaé do babeczek.

KROK 3: Wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C i piec ok. 40 minut. Wylgczy¢ grzanie
i zostawi¢ na 5 minut, nastepnie lekko otworzy¢ drzwiczki i zostawi¢ do lekkiego przestygniecia.

Smacznego!
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