gotuj w stylu eko.p!

Sernik bez spodu

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . . 12 porcji

twardg trzykrotnie mielony - 1 kg maka ziemniaczana - 2 tyzka

cukier - 1 szklanka proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
jajka w zaleznosci od wielkosci - 4 - Smietana 30% - 400 ml
S szt. cukier puder do posypania ciasta -

cukier waniliowy - 1 opakowanie 2 - 3tyzka
maka pszenna - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka oddzielamy od zéttek. Twardg przektadamy do miski, dodajemy cukier, cukier

waniliowy oraz zottka.

Caty czas miksujgc dodajemy maki wymieszane z proszkiem do pieczenia.

Dobrze schtodzong kreméwke 30 % ubijamy na sztywng mase. Ubitg $mietane dodajemy do masy
serowej, delikatnie mieszamy.

Biatka ubijamy ze szczyptg soli na sztywno, nastepnie ubite biatka delikatnie taczymy z masa

serowa.

Tortownice o srednicy 26 cm,wyktadamy papierem do pieczenia.
Mase serowg przektadamy do przygotowanej tortownicy, wktadamy do piekarnika nagrzanego do
180 stopni i pieczemy 1 godzine.

Po upieczeniu i wystudzeniu posypujemy cukrem pudrem.
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