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Sernik cytrynowy na zimno

& paulina2157

Polecane na: ciasta

o5 . 30 min . . 1 porcja

ser biaty - 1 kg sok z cytryny - 1/2 szt.
biszkopty okragte - 1 opakowanie = masto - 1 tyzka
galaretka cytrynowa - 2 Smietana - 1 tyzka
opakowame jajka -2 gzt
cytrybna ( sok i starta skorka ) -2 kier - 1/2 szklanka
szt. L

borowki -

Smietana kremdéwka - 300 ml
cukier - do smaku
masa cytrynowa: -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biszkopty utozy¢ w tortownicy ( 26 lub 28 cm $rednica ). Galaretki rozpusci¢ w 3/4 szkl.
goracej wody i wystudzié. Do serka dodac¢ do smaku cukier, sok i skérki z cytryny zmiksowac. Dodaé
galaretke zmiksowaé. Smietane ubié na sztywno i delikatnie potaczyé z masa serowa. Mase wylaé
na biszkopty i pozostawi¢ do stezenia.

KROK 2: Masa cytrynowa : Sok podgrzaé¢ dodac roztrzepane jajka z cukrem i podgrzewaé mieszajac
okoto 2-3 minut. Zdja¢ z ognia i wymiesza¢ z mastem i $mietana.

KROK 3: Gdy masa ostygnie wyla¢ na ciasto. Posypa¢ boréwkami.
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