gotuj w stylu eko.p!

Sernik czekoladowy

.‘. smakujmy
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . tatwy . 10 porcji

. Skiadniki: masto - 40 g jajka - 3 szt.
ciastka czekoladowe z kawatkami  cukier - 10 dag
czekolady - 20 dag ser biaty - 50 dag
smietana 30 % - 20 dag maka ziemniaczana - 50 g
gorzka czekolada - 10 dag kakao - 2 yzka

biata czekolada - 10 dag
mleko - 5 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto rozpuséci¢. Ciasteczka zemleé¢, doda¢ do masta i wymieszaé. Tortownice ($r. 26 cm)
posmarowac olejem. Wytozy¢ mase ciasteczkowa, docisnaé rekg. Chtodzi¢ 30 min.

Po 100 g kreméwki przela¢ do 2 garnkéw, zagotowac. Czekolady osobno posiekac. Wrzuci¢ osobno
do garnkéw ze smietang, rozpusci¢. Do ciemnej masy doda¢ mleko. Obie masy przestudzié.

Jajka utrze¢ z cukrem, dodac serek i mgke ziemniaczang. Mase podzieli¢ na 2 czeéci. Do jedne;
dodaé kakao i ciemng mase czekoladowa. Do drugiej dodac jasng mase czekoladowg. Obie masy
wyktadac kleksami na spdd ciasta. Wymieszac¢ widelcem tak, by powstat marmurek.

Piec 50-60 min. w temp. 175 st. C (termoobieg 150). Po upieczeniu ciasto zostawi¢ na 15 min

w otwartym piekarniku.
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