gotuj w stylu eko.p!

Sernik daktylowy z jogurtéw greckich

‘. Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: ciasta, desery

. . 1 porcja

jogurt grecki - 800 g maka ziemniaczana - 2 tyzeczka
syrop daktylowy - 120 g maka orkiszowa - 1 tyzka

jaja - 5 szt. Dodatki: -

masto - 1/2 szt. miechunka, pomarancza,

skérka z pomaranczy - 2 tyzeczka ~Winogrona, melisa - - troche

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Zbltka oddzielamy od biatek. Biatka ubijamy na sztywno. Miekkie masto wktadamy do misy
i ucieramy z syropem daktylowym, nastepnie dodajemy po jednym zétku i miksujemy. Po
skonczeniu zo6ttek dodajemy jogurt, przesiane maki, skorke z pomaranczy i trzepaczka (juz bez
miksera) mieszamy na jednolitag mase. Nastepnie dodajemy 1/3 ubitej piany z biatek, potem kolejng
partie biatek i mieszamy do uzyskania jednolitego ciasta. Przelewamy do formy ( u mnie obrecz
cukiernicza 18 cm wysmarowana ttuszczem a boki rantu wytozone papierem do pieczenia).
Pieczemy 80 minut w 160 stopniach C. Po skonczeniu pieczenia sernik zostawiamy do wystygniecia
w piekarniku. Nastepnie schtadzamy w lodéwce. Potem dekorujemy.
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