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Sernik jezynowo-malinowy

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 180 min . $redni . 1 porcja

ser biaty - 80 dag maliny - 1 + 1/2 szklanka
Smietana 30 % - 1 szklanka jezyny - 1 + 1/2 szklanka
zelatyna 3 tyzeczki ptaskie - cukier - 2 tyzka

galaretka malinowa - 1 opakowanie cukier puder - 10 dag
galaretka agrestowa - 1 biszkopty okragte - 15-20 szt.
opakowanie cukier waniliowy - troche
galaretka owoce lesne - 1

opakowanie

. Dodatkowe info: Sernik nazimno z przecierem ze $wiezych owocow jest strzatem
w dziesiagtke. Nie za stodki, aromatyczny, po prostu pyszny.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Maliny zmiksowac z 1 tyzka cukru
i przetrze¢ przez sito.Oddzielnie zmiksowac
i przetrzeC przez sito jezyny z tyzka cukru.

KROK 2: Dno tortownicy o Srednicy 25 cm
wytozy¢ papierem do pieczenia i biszkoptami.

KROK 3: Kazdg galaretke z 1 ptaskg tyzeczkg
zelatyny oddzielnie rozpusci¢ w 150 ml wrzacej
wody. Ser zmiksowac ze smietankg, cukrem
waniliowym i cukrem pudrem. Podzieli¢ na trzy
czesci.

KROK 4: Do jednej czesci sera dodac przecier

z malin i ptynng galaretke malinowa, dostodzi¢
cukrem pudrem, zmiksowac, wyla¢ na biszkopty.
Witozy¢ do lodéwki do stezenia.

KROK 5: Druga czesc¢ sera zmiksowac
z galaretkag agrestowa, wyla¢ na stezony ser
malinowy, odtozy¢ do lodéwki.
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KROK 6: Plynng galaretke z owocow lesnych
wymieszaé z jezynami ( odtozy¢ 2 tyzki). Reszte
zmiksowag z trzecig warstwa sera, dostodzic,
wylaé na agrestowg warstwe.

KROK 7: Gdy ostatnia warstwa zacznie lekko
teze¢, z odtozonego musu zrobi¢ kilka kropek
i wykataczka zrobi¢ dowolne wzorki. Sernik
wiozy¢ do lodéwki do catkowitego stezenia.
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