gotuj w stylu eko.p!

Sernik krolewski

. Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

. 60 min .

Ciasto kruche: -

maka pszenna - 1,5 szklanka
masto - 1 kostka

margaryna - 100 g

cukier drobny - 1/3 szklanka
kakao - 3 tyzka

zottka jaj - 2 szt.

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka
Masa serowa: -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do miski przesia¢ make z proszkiem do pieczenia, doda¢ kakao, cukier, zéttka i pokrojone

w kawatki masto i margaryne. Zagnie$¢ gtadkie jednolite ciasto.

. 12 porciji

twarog trzy krotnie mielony - 1 kg
jaja duze - 4 szt.

budyn smietankowy - 1,5
opakowanie

cukier drobny - 3/4 szklanka
Smietana 18 % - 2 tyzka

sok z cytryny - 1/2 szt.
Dodatkowo: -

butka tarta do foremki - 2 tyzka

ttuszcz do wysmarowania - -
kawatek

Z ciasta uformowac kule, owing¢ folig spozywczg i wtozy¢ na 60 minut do lodéwki. Po wyjeciu
z lodéwki ciasto podzieli¢ na dwie czesci wiekszg i mniejszg. Wiekszg czescig wylepié¢ spod
tortownicy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butkg tarta.

Masa serowa:

Jajka wbié do miski dodaé cukier i ubi¢ mikserem na puszysta mase, podczas ubijania doda¢
Smietane oraz proszek budyniowy. Nastepnie do masy miksujac na $rednich obrotach miksera
dodawac porcjami twardég mielony i na koniec doda¢ sok z cytryny. Po doktadnym wymieszaniu
mase serowg wytozy¢ na przygotowany kruchy spéd. Catos¢ wyréwnagé, na ser rozkruszyé

w dfoniach lub zetrze¢ na tarce o duzych oczkach pozostate ciasto.

Ciasto wtozy¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni i piec okoto 60 minut.

Po upieczeniu ciasto pozostawi¢ w piekarniku okoto 15-20 minut po czym uchyli¢ drzwiczki. Po 30
minutach sernik wyjac¢ catkowicie wystudzi¢ i oprészy¢ cukrem pudrem.

Smacznego.
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