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Sernik limoncello

Polecane na: ciasta, desery

c: [ 60 min []

ser twarogowy na sernik - 500 g
marcarpone - 200 g

syrop limoncello - 8 tyzka
skorka z jednej cytryny -

banan dojrzaty duzy - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Forma 18-20 cm wytozona papierem
do pieczenia ponad boki na okoto 5 cm.

Cytryny na wierzch: cytryne pokrdj w cienkie
plasterki. Do rondelka wlej 3 tyzki syropu
limoncello i troche wody wtdz plastry cytryny.
Gotuj kilkka minut. Mozna dodac¢ laske cynamonu
- ale wtedy plastry cytryny ciemnieja.

W misce zmiksuj ser z mascarpone na gtadkg
mase, dodaj zmiksowanego banana, skorke
cytrynowg i budynh, wymieszaj. Nastepnie wbijaj
po jednym jajku. Miksuj krétko, tylko do
potaczenia to wazne, zeby sernik nie pekat. Na
koncu dodaj limoncello i delikatnie wymieszaj.
Mase wylej na spdd do formy wytozone;j
papierem. Piecz w 160°C (gbéra-dot) przez okoto
60 -70 minut. Srodek powinien by¢ lekko drzacy.
Po upieczeniu uchyl piekarnik i zostaw sernik do
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. 12 porcji

jajka - 3 szt.

cytryna - 1 szt.

cynamon (opcjonalnie) - 1 laska
budyn waniliowy - 2 tyzka

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/sernik-limoncello



gotuj w stylu eko.p!

powolnego studzenia. To klucz do idealnej
konsystenciji.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/sernik-limoncello


http://www.tcpdf.org

