gotuj w stylu eko.p!

Sernik migdatowo-boréwkowy

,‘. Iwona Kuczer

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 80 min . tatwy . 12 porcji

twardg ttusty BIO - zmielony - 500 mielone migdaty BIO - 1/2 szklanka

9 borowki amerykanskie BIO (lub
jajka - 3 szt. czarne jagody) - 1/2 szklanka

cukier z agawy BIO - 3/4 szklanka masto - 3 tyzka

ciasteczka petnoziarniste (np.
digestive) - 1 opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasteczka pokruszy¢, zmieszac z migdatami i maste. Masa powinna mie¢ konsystencje
mokrego piasku. Forme o boku 25 cm wytozyé papierem o pieczenia, na dno wsypaé rowng warstwg
mase ciasteczkowo-migdatowa.

KROK 2: Z6ltka oddzielié od biatek. Utrzeé je z cukrem na puszysta mase, dodawaé ser* po jednej
tyzce, caly czas ucierajgc. Biatka ubi¢ ze szczyptg soli na sztywng pianeg, doda¢ do masy serowe;.
Delikatnie wymieszaé tyzka.

KROK 3: Mase wytozy¢ na przygotowany spdd, wyréwnac. Posypac boréwkami (jagodami), lekko
wgnies¢ je tyzka w mase serowa.
Sernik pieczemy ok. 60 min w temp. 180 st. C.

* Ser musi byé miekki i gtadki, inaczej sernik wyjdzie ziarnisty i nie bedzie smaczny.
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