
 

Sernik na herbatnikach

Dorota Rozbicka  

Polecane na: ciasta, desery    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 100 min  średni  10 porcji

 

  Składniki:

 

herbatniki orkiszowe - 200 g

 

twaróg bio mielony - 1 kg

 

jajka bio - 5 szt.

 

cukier - 1 szklanka

 

 

ekstrakt waniliowy - 1 łyżeczka

 

mąka orkiszowa - 2 łyżka

 

mąka ziemniaczana - 2 łyżka

 

  Dodatkowe info:

 

Sernik na herbatnikach jest pyszny, delikatny, wilgotny, rozpływający

się w ustach i szybki do przygotowania

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Herbatnikami wykładamy dno

tortownicy 24cm wyłożonej papierem do

pieczenia.

Przygotowujemy masę serową.

Za pomocą miksera ubijamy jajka z cukrem do

uzyskania puszystej masy jajecznej.

Zmniejszamy obroty miksera na najmniejsze,

dodajemy ser i pozostałe składniki.

Wymieszaną masę wylewamy do tortownicy na

spód z herbatników.

Pieczemy ok 60 min w 180st grzanie góra-dół.

Schłodzimy w uchylonym piekarniku a potem
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wkładamy do lodówki na noc. Przed podaniem

lukrujemy.
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