gotuj w stylu eko.p!

Sernik na kruchym ciescie Wandzi

‘. Tylko z Natury
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

i 90 min

KRUCHE CIASTO -

2 szklanki maki pszenne;j -

1/2 kostki margaryny lub masta -
2 z0Mka -

2 tyzki Smietany -

1/2 szklanki cukru -

MASA SEROWA -

1 kg sera lub gotowej masy
serowej -

. tatwy

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z podanych sktadnikéw wyrobié gtadkie ciasto. Nastepnie wstawi¢ do lodoéwki aby sie

schtodzito.

. 1 porcja

1 szklanka cukru -

5 jajek -

1/2 kostki margaryny -
1/2 szklanki mleka -

2 budynie $mietankowe lub 4 tyzki
maki ziemniaczanej -

4 tyzki maki pszennej -

kilka kropli aromatu
pomaranczowego -

rozdrobnione orzechy wtoskie bez
skoérek -

W tym czasie przygotowac¢ mase serowg. Ubi¢ zéttka z cukrem, doda¢ zmielony ser lub gotowg
mase serowg, mleko, make i budynie, aromat oraz roztopiong margaryne.

Ciasto wyjac z lodowki. Niewielkg czes¢ ciasta odkroi¢, schowac do lodowki do pdzniejszego
wykorzystania. Reszte ciasta rozwatkowaé na brytfanne. Nastepnie wytozyé na nie mase serowa.
Wyjaé z lodowki pozostate ciasto rozwatkowac je, pociaé na pasy o szerokosci ok. 1cm i utozy¢ je na
wierzchu sernika tworzac krate. Gotowe ciasto posypaé po wierzch rozdrobnionymi orzechami
wioskimi bez skorki i wstawi¢ do piekarnika na 180 stopni. Piec ok godziny.
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