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Sernik na pysznym spodzie

; Ziemowit Lemon

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 90 min . . 1 porcja

kruche ciasto: - cukier trzcinowy - 1/2 szklanka
maka pszenna typ 550 - 2 szklanki skrobia ziemniaczana - 1 tyzka
-3009 jaja - 3 szt.

masto - 150 g $mietana 18 % - 250 g

cukier puder trzcinowy - 4 tyzki - 60 biata czekolada - 200 g

g polewa: -

jajo - 1 sztuka - 50 g
aromat waniliowy - 1 tyzeczka

masa serowa (produkty w
temperaturze pokojowej): -

twardg ttusty ok. - 900 g

biata czekolada - 100 g
$mietana 30 % - 50 ml

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Sktadniki ciasta kruchego wtozy¢ do
miksera i pocig¢ nozem do miesa. Nastepnie
wytozy¢ na blat i zagnie$¢ szybko ciasto,
nastepnie je rozwatkowac na okrag wiekszy niz
blacha i wytozy¢ ciasto na spod i dos¢ wysokie
brzegi. Zapiec ciasto w piekarniku rozgrzanym
do 180 stopni géra-dét przez 10 minut. Wytozy¢
i wystudzié.

KROK 2: Twardég mielimy 3 razy w maszynce do
miesa.

KROK 3: Piekarnik rozgrzewamy do 160 stopni C géra-dét. Na dno piekarnika wyktadamy naczynie
zaroodporne z wrzgcg woda.
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KROK 4: Do misy miksera wktadamy zmielony twardg, cukier, skrobie ziemniaczang (lub budyn)
i miksujemy na matych obrotach az skfadniki sie potaczg ok. 3 minuty.

KROK 5: Nastepnie dodajemy po jednym jajku
caly czas miksujac ok po6t minuty na jedno jajo.

KROK 6: W rondelku podgrzewamy smietane

i wrzucamy potamang czekolade. Mieszamy do
rozpuszczenia czekolady, lekko strudzimy ale
aby byta jeszcze ptynna. Wiewamy jg do masy
serowej miksujac na wolnych obrotach.

KROK 7: Mase przela¢ na kruche ciasto, wtozy¢
do piekarnika i piec ok. 60-70 min. Wytgczy¢
piekarnik, ale nie wyciggac jeszcze sernika
przez okoto p6t godziny. Nastepnie otworzy¢
piekarnik i wystudzi¢ sernik.

KROK 8: W kapieli wodnej rozpuszczamy
czekolade ze $mietankg i polewamy lejaca sie
czekoladg sernik.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/sernik-na-pysznym-spodzie-


http://www.tcpdf.org

