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. Dodatkowe info:

Sernik na zimno

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

Jl 30 min [] . 10 porciji

serki waniliowe - 4 szt. galaretki truskawkowe - 2 szt.
serek mascarpone - 250 g zelatyna spozywcza - 3 tyzeczka
Smietana 12 % - 200 ml biszkopty / herbatniki - - kilkanascie

galaretki cytrynowe - 2 szt.

Serniczek na zimno przygotowany z serkéw waniliowych. Prosty,
szybki i smaczny, a takze orzezwiajacy. Polecam jako smaczny deser
do popotudniowej kawusi.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Tortownice (u mnie w ksztafcie sera)
wytozy¢ papierem do pieczenia. Na spodzie
roztozy¢ herbatniki lub biszkopty okragte.
Galaretki cytrynowe rozpusci¢ w 600 ml.
przegotowanej gorgcej wodzie, po doktadnym
rozpuszczeniu odtozy¢ na boku do wystudzenia.
W drugim naczyniu w 700 ml. przegotowanej
goracej wodzie rozpuscié galaretki truskawkowe.
Po catkowitym rozpuszczeniu odtozy¢ na boku.
Zelatyne rozpus$ci¢ w niewielkiej iloci
przegotowanej goracej wodzie.

KROK 2: Smietane przetozyé do miski

i zmiksowac razem z serkiem mascarpone.
Dodawac stopniowo serki waniliowe. Caty czas
miksujac wolno wlewac rozpuszczone

i wystudzone galaretki cytrynowe i rozpuszczong

letnig zelatyne.

KROK 3: Po doktadnym wymieszaniu mase
wylac do przygotowanej tortownicy, na poczatku
tyzkg aby pokry¢ herbatniki. Wiozy¢ na 10 minut
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do lodowki, po tym czasie wyjac i wolno wlewaé
pozostatg mase serowaq.

KROK 4: Cato$¢ ponownie wtozy¢ do lodowki do
stezenia. Gdy masa serowa juz stezeje, na gére
wylaé czerwone galaretki i ponownie do lodowki
do stezenia galaretek.

KROK 5: Serniczek gotowy do podania.
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