
 

Sernik na zimno cytrynowo-śmietankowy 

dorotaR  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 40 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

biszkopty dla dzieci bio - 1

opakowanie

 

śmietana kremówka (o naturanym

składzie, bez mleka w proszku) -

pół litr

 

żelatyna - 4 łyżeczka

 

 

cytryna niewoskowana - 1 szt.

 

cukier puder z ksylitolu - 1/3

szklanka

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Małą tortownice 21cm wykładamy biszkoptami - spód i boki. kremówke ubijamy trzepaczka

dodajc do nie cukier puder. Cytrynę myjemy, sparzamy wrzątkiem i ścieramy skórkę do

smietany,mieszamy. Żelatynę rozpuszczamy w niewielkiej ilości wrzątku, dodajemy do

śmietany,mieszamy. Masę smietanową wykładamy do tortownicy,wygładzamy wierzch. Chowamy do

lodówki na 3 godziny.
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