gotuj w stylu eko.p!

Sernik na zimno cytrynowo-smietankowy

.‘. dorotaR

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 40 min . tatwy . 1 porcja

biszkopty dla dzieci bio - 1 cytryna niewoskowana - 1 szt.

opakowanie cukier puder z ksylitolu - 1/3
$mietana kreméwka (o naturanym  szklanka

sktadzie, bez mleka w proszku) -

pét litr

zelatyna - 4 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Mata tortownice 21cm wyktadamy biszkoptami - spdd i boki. kremowke ubijamy trzepaczka
dodajc do nie cukier puder. Cytryne myjemy, sparzamy wrzatkiem i $cieramy skérke do
smietany,mieszamy. Zelatyne rozpuszczamy w niewielkiej ilosci wrzatku, dodajemy do
$mietany,mieszamy. Mase smietanowg wyktadamy do tortownicy,wygtadzamy wierzch. Chowamy do
lodéwki na 3 godziny.
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