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Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

>t [ 60 min []

ser z wiaderka - 800-1000 g

biszkopty z galaretkg - 1
opakowanie

herbatniki - 100 g
cukier puder - 0,5 szklanka

galaretka brzoskwiniowa - 3
opakowanie

. Sposob przygotowania:

KROK 1:2 galaretki rozpusci¢ w 150 ml wrzacej
wody. Ser twarogowy zmiksowaé z cukrem
pudrem i cukrem waniliowym na puszystg mase,
potaczy¢ z przestudzonag, ptynng galaretka.
Mozna doda¢ i kilka kropel aromatu rumowego,
wymieszaé. Tortownice wytozy¢ folig lub
papierem, na dno wsypac pokruszone
herbatniki. Boki tortownicy ozdobi¢ potdwkami
ciastek z galaretkg. Na pokruszone herbatniki
wytozy¢ potowe masy serowej, na nig utozyé
pozostate ciastka, wylac¢ reszte masy serowe;.
Na wierzchu sernika utozy¢ pokrojone
brzoskwinie i dowolne owoce. Pozostatg

1 galaretke rozpusci¢ w 2 szklance wrzacej
wody, odtozy¢ do ostudzenia. Tezejaca zalac
owoce, posypac widrkami i posypka, oziebic¢

w lodéwce.

" Sernik na zimno z delicjami

. 1 porcja

brzoskwinie w puszce - 650 g
cukier waniliowy - 16 g

posypka czekoladowa, wibrki
kokosowe - - troche

owoce do dekoraciji - - troche

aromat rumowy opcjonalnie - - kilka

kropel
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