gotuj w stylu eko.p!

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

>: [ 30 min []

ser biaty twarogowy - 700 g
galaretka agrestowa - 40 g
galaretka pomaranczowa - 80 g
galaretka truskawkowa - 40 g
rodzynki - 2-3 tyzka

skérka kandyzowana z
pomaranczy - 1-2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Galaretke agrestowa, truskawkowg

i 1 pomaranczowg (kazdg oddzielnie) rozpuscic¢
w potowie zalecanej ilosci wody. Wla¢ do
gtebokich talerzy i gdy stezejg pokroi¢ w kostke.
Ser przemieli¢ w maszynce do miesa, utrze¢

z cukrem pudrem i cukrem waniliowym na
jednolita mase. Dodac¢ przestudzona, ptynng
galaretke pomaranczowa, zmiksowag.
Nastepnie wsypaé kolorowe kostki galaretek,
rodzynki i kilka kropel aromatu
pomaranczowego, przemieszaé tyzka.
Tortownice wytozy¢ folig aluminiowg, na dno
wsypac pokruszone herbatniki. Wyla¢ mase
serowg. Na wierzchu utozy¢ owoce. Rozpuscic
galaretke pomaranczowag wg przepisu na
opakowaniu, gdy przestygnie zala¢ owoce.
Sernik wstawi¢ do lodowki, oziebié.

"1‘ Sernik na zimno z galaretkami

. 1 porcja

cukier puder - 0,5 szklanka
cukier waniliowy - 16 g

aromat pomaranczowy - - do
smaku

herbatniki - 200 g
owoce - - troche
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