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. Dodatkowe info:

Sernik na zimno z musem truskawkowym

; Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 80 min . tatwy

Ciasto: -
biatka - 3 szt.
jajka - 2 szt.

cukier - 4 tyzka

maka tortowa - 4 tyzka

proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka
Mus truskawkowy: -

truskawki - 80 dag

galaretka truskawkowa - 2 szt.

. 1 porcja

cukier - do smaku

Masa serowa: -

ser biaty z wiaderka - 1 + 1/2 kg
cukier waniliowy - 2 tyzka

galaretka cytrynowa - 1
opakowanie

galaretka agrestowa - 1
opakowanie

galaretka kiwi - 1/2 opakowanie
zelatyna spozywcza - 1 tyzka
cukier puder - do smaku

Sernik na zimno z musem truskawkowym jest smaczny o kazdej porze
roku. Mus mozna przygotowaé z truskawek swiezych lub mrozonych.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Biatka z cukrem ubi¢ na sztywng
piane. Nastepnie ciggle ubijajac dodawaé po

1 z6tku. Mase jajeczng potaczy¢ z maka

i proszkiem do pieczenia. Ciasto wytozy¢ do
kwadratowej tortownicy o wymiarach 25/25 cm.
Wiozy¢ do nagrzanego do 180 stopni piekarnika

i piec okoto 15-18 minut.

KROK 2: Mus truskawkowy: Truskawki bez
szyputek wsypac do garnka i zagotowac.
Wymieszaé z galaretka, przetrze¢ przez sito.
Doprawi¢ do smaku cukrem, wymieszac,

odtozy¢ do stezenia.

KROK 3: Na upieczony, zimny biszkopt
w tortownicy wytozy¢é mus truskawkowy,
( odtozy¢ 2-3 tyzki) wtozyé do lodéwki do

stezenia.
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KROK 4: Masa serowa: Obie galaretki i zelatyne
rozpusci¢ w 200 ml goracej wody, ostudzic.
Galaretke kiwi oddzielnie wymiesza¢ w 100 ml
goracej wody, pozostawic¢ do stezenia. Ser
zmiksowac z cukrem z wanilig i ptynng galaretkg
agrestowg. Doprawi¢ do smaku cukrem pudrem,
wymieszaé. Wytozyé na biszkopt z musem
truskawkowym.

KROK 5: Ozdobi¢ resztg musu i tezejaca
galaretkg kiwi, odtozy¢ do stezenia.
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