
 

Sernik na zimno

Aneta Sobieraj  

Polecane na: desery    

 

  Warto wiedzieć:

 

 20 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

galaretki wiśniowe - 3 opakowanie

 

galaretka truskawkowa - 1

opakowanie

 

 

serek waniliowy - 1000 g

 

borówka świeża Bio - 100 g

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Galaretki wiśniowe rozrabiamy

w pojemniku w ok. 750 ml wrzącej wody

i odstawiamy do wystygnięcia.

Serek przekładamy do miski i powoli wlewamy

przestygniętą galaretkę szybko mieszając.

Tak wyrobioną masę wlewamy do

wysmarowanej wcześniej tortownicy masłem

i wstawiamy do lodówki do zastygnięcia.

Na wierzch kładziemy wybrany przez siebie

owoc ( ja wybrałam świeżą borówkę Bio)

i zalewamy galaretką również smak wybieramy

wg swojego upodobania. Wstawiamy do lodówki

do zastygnięcia na ok. 10 min.

Smacznego !
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