gotuj w stylu eko.p!

Sernik rézany

.‘. MagdalenaKK

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): arabska

o> [l 120 min [ ] . 1 porcja

Spadd: - maty stoiczek konfitury rézanej - 1
kruche maslane ciasteczka - 240 g St

stopione masto - 120 g woda rozana - 4 tyzka

Masa serowa: - maka ziemniaczana - 2 tyzka
mielony twarég - 1 kg Wierzch: -

miekkie masto - 120 g konfitura rézana - 2 tyzka

cukier - 120 g tabliczka biatej czekolady - 1 szt.
jaja - 4 szt. $mietana 30% - - kilka kropel

ptatki migdatow - 3-4 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciastka pokruszy¢ lub zmieli¢ na pyt. Doda¢ stopione masto i wymieszaé — konsystencja
powinna przypomina¢ mokry piasek. Dno tortownicy o $rednicy ok. 23cm wytozy¢ papierem do
pieczenia. Wsypac¢ ciastka i mocno ugnie$¢ dtonia, tworzac spdd. Wstawic do lodowki na czas
przygotowywania masy serowej. Piekarnik nagrza¢ do 180°C.

KROK 2: Migkkie masto utrzeé z cukrem i ptatkami rézy na puszystg mase. Dodawaé po jednym
z6itku, doktadnie miksujgac. Nastepnie doda¢ zmielony twardg. Wla¢ wode rézang, dodaé make
ziemniaczang i jeszcze raz krotko zmiksowac. Biatka ubié¢ na sztywng piane i delikatnie wmieszaé do
ciasta za pomocag tyzki. Mase wlaé do tortownicy. Wstawi¢ do piekarnika. Po 10 minutach zmniejszy¢
temperature do 150°C i piec jeszcze 60 minut.

KROK 3: Studzi¢ przy uchylonych drzwiczkach piekarnika. Gdy sernik catkowicie ostygnie, wtozy¢ go
do lodéwki na kilka godzin lub na catg noc.

KROK 4: Przygotowac polewe. Konfiture rézang pogrzaé, zeby stata sie bardziej ptynna. Zrobié
kleksy na serniku, naktadajac jg tyzeczka. Czekolade rozpusci¢ w odrobinie $mietany. Lekko
przestudzi¢, a nastepnie polac sernik. Ptatki migdatowe lekko podprazy¢ na suchej patelni i posypac
nimi sernik. Dodatkowo mozna udekorowac r6zowymi peretkami.
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