gotuj w stylu eko.p!

Sernik wiedenski

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. . 12 porcji

ser biaty trzykrotnie mielony - 1 kg cukier drobny - 1 szklanka

jajka - 6 szt. cukier waniliowy - 1 opakowanie
masto - 1/2 kostka dodatkowo - cukier puder - 3 tyzka
kasza manna - 3 tyzka

Czas przygotowania 30 minut + czas pieczenia

Blaszka $redniej wielkoéci lub tortownica 25 cm,

kasze manng mozemy zastgpi¢ maka ziemniaczang na 1 kg sera
2 tyzki,

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Masto, z6ttka, cukier i cukier waniliowy ucieramy na puch.
Caty czas miksujac dodajemy porcjami ser, nastepnie dodajemy roztopione wystudzone masto,

kasze manng .

Na koniec delikatnie tgczymy z ubitg na sztywno piang z biatek.

Mase przelewamy do wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butkg tartg blaszki.

Wktadamy do piekarnika nagrzanego do 180 stopni i pieczemy okoto 60 minut.( géra - dét ).
Po upieczeniu uchylamy drzwiczki piekarnika, aby sernik powoli stygt.

Po wystygnieciu sernik oprészamy cukrem pudrem.
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