gotuj w stylu eko.p!

Sernik wiedenski

; minieko

Polecane na: ciasta, desery

o5 . 115 min . tatwy . 12 porgji

Twardg od gospodarza - 1 kg Masto - 125 dag

Jaja ekologiczne lub od kur z Budynh waniliowy bez cukru - 1
wolnego wybiegu - 8 szt. opakowanie

Cukier z prawdziwg wanilig - 1 Smietana 30% - 120 ml

tyzka Czekolada gorzka (minimum 70%
Cukier - 190 g kakao) - 150 g

. Dodatkowe info: Przechowywaé w lodéwce.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jezeli macie zwykly twardg nalezy go zmieli¢ trzykrotnie. Prawdziwego od gospodarza
z reguty nie trzeba.

KROK 2: Masto roztopi¢ w rondelku i odstawi¢ do wystudzenia.

KROK 3: Z6ttka oddzielié od biatek i zmiksowaé je z cukrami na puszystg mase.
KROK 4: Caly czas miksujac dodawac¢ ser i proszek budyniowy.

KROK 5: Na koncu dodaé¢ masto i ponownie zmiksowac.

KROK 6: Biatka ubi¢ na sztywno i dodawac¢ delikatnie do masy mieszajac szpatutka.

KROK 7: Tortownice wytozy¢ papierem do pieczenia, boki wysmarowaé mastem i piec przez 55min
w piekarniku rozgrzanym do 170*.

KROK 8: Posiekang czekolade rozpusci¢ w 120ml $mietanki i pola¢ wystudzony sernik.
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