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pomaranczowa

; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

o> [l 120 min . tatwy

Ciasto: -

maka tortowa - 30 dag
masto - 20 dag

cukier puder - 10 dag

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
z6ttka - 2 szt.

Masa serowa: -

ser biaty - 1 + 1/2 kg

jajka - 10 szt.

budyn smietankowy - 3 szt.

Sernik z ananasami i skorka

. 20 porcii

cukier - 25-30 dag

olej - 2/3 szklanka

mleko - 1/2 szklanka
ananas w puszce - 4 plaster
rodzynki - 3-4 dag

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 2-3 tyzka

aromat pomaranczowy - 1 tyzeczka
Pozostate sktadniki: -

czekolada deserowa - 10 dag
$mietana - 2 tyzka

. Dodatkowe info: Sernik z dodatkiem oleju i mleka sprawia ze jest on bardzo puszysty

i delikatny.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé, wymieszaé z cukrem
pudrem i cukrem waniliowym, posiekac

z mastem. Dodac¢ zéttka, zagnies$¢ ciasto,
zawingC w folie i odtozy¢ do lodéwki na pot
godziny.

KROK 2: Nastepnie rozwatkowac i wtozy¢ do
wytozonej papierem do pieczenia blaszki
o wymiarach 21/37 cm.

KROK 3: Masa serowa: Ser zmiksowaé dodajac
stopniowo olej i mleko. Nastepnie dodaé zottka
i budyn, jeszcze raz zmiksowac.

KROK 4: Wsypa¢ pokrojone w kostke ananasy,
skérke pomaranczowa, rodzynki i aromat,
wymieszaé. Biatka ubi¢ na sztywna piane,
potaczy¢ z serem.
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KROK 5: Mase serowg wylaé na przygotowane
ciasto i wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec
w temp 175 stopni okoto 1 godziny.

KROK 6: Czekolade potamaé (odtozy¢ 3 kostki)
rozpusci¢ w kapieli wodnej lub kuchence
mikrofalowej, potaczyé ze $mietang. Upieczony
i zimny sernik obla¢ polewa, posypagé startg na
tarce o duzych oczkach pozostatg czekolada.
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