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Sernik z czekolada

,; Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB . 120 min . tatwy . 1 porcja

Ciasto: - cukier waniliowy - 1 tyzka
maka tortowa - 1 + 1/2 szklanka cukier - 2/3 szklanka
masto - 15 dag skorka pomaranczowa
cukier puder - 1/2 szklanka kandyzowana - 2 tyzka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka czekolada gorzka - 5 dag
cukier waniliowy - 1 tyzka czekolada mleczna - 5 dag
76hka - 2 szt. Pozostate sktadniki: -

Masa serowa: - polewa czekoladowa lub czekolada
deserowa - 1 opakowanie

ptatki biatej czekolady - troche
kropelki czekoladowe - troche
kakao stodkie - 3 tyzka

butka tarta - troche

ser biaty z wiaderka - 1/2 kg
jajka - 3 szt.

budyn $mietankowy - 1 szt.
olej - 1/4 szklanka

. Dodatkowe info: Sernik z czekoladg jest bardzo smaczny i oryginalny. Czekolada,
skérka pomaranczowa i ser to dobre potaczenie.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z proszkiem do
pieczenia i cukrem waniliowym i cukrem
pudrem. Posiekaé z mastem dodaé zé6ttka

i zagniesc¢ ciasto. Odtozy¢ w chtodne miejsce na
pét godziny.

KROK 2: Masa serowa. Jajka z cukrem i cukrem
waniliowym ubi¢ jak na biszkopt. Ser zmiksowac
z olejem i budyniem, potaczy¢ z jajkami, dodaé
skorke pomaranczowa, pokrojong w kotke
czekolade, delikatnie wymieszac.

KROK 3: Dno tortownicy o $rednicy 22 cm
wytozy¢ papierem do pieczenia a boki
posmarowacé mastem i posypac butka tarta.
Ciasto podzieli¢ na 2 czesci i rozwatkowac.
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KROK 4:1 krazkiem wytozy¢ dno tortownicy,
posypac stodkim kakao, wytozy¢ mase serowa.

KROK 5: Po wierzchu ser posypa¢ stodkim
kakao i przykry¢ drugim krazkiem ciasta.

KROK 6: Wtozy¢ do nagrzanego do 180 stopni
piekarnika i piec okoto 50 minut.

KROK 7: Zimny sernik obla¢ polewg i ozdobi¢
wedtug uznania.
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