
 

Sernik z czekoladowym spodem

paulina2157  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 70 min  18 porcji

 

  Składniki:

 

ciasto: - 

 

mąka - 1,5 szklanka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

kakao - 2 łyżka

 

jajko - 1 szt.

 

masło roślinne - 20 dag

 

żółtko - 2 szt.

 

masa serowa : - 

 

 

serek trzykrotnie mielony - 1 kg

 

mleko - 1 szklanka

 

cukier - do smaku

 

budyń śmietankowy - 1

opakowanie

 

żółtka - 6 szt.

 

masło roślinne - 10 dag

 

na wierzch : - 

 

czekolada mleczna - 100 g

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę przesiać na stolnicę razem z proszkiem do pieczenia, wbić jajko. Dodać żółtka,

cukier, masło i kakao. Zagnieść ciasto. Odstawić na 1,5 godziny do lodówki. Do żółtek wsypać cukier

i razem ubić na pulchną jasną masę. So derka wlać masę z żółtek i zmiksować. Budyń rozpuścić

w mleku i wlać do masy serowej. Dodać masło i miksować do połączenia się składników. Ciasto

rozwałkować i wyłożyć nim formę do pieczenia. Na ciasto wylać masę serową. Wstawić do

piekarnika nagrzanego do 180 stopni i piec około 50 minut. Gdy sernik wystygnie zetrzeć na niego

mleczną czekoladę.
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