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™l Sernik z czekoladowym spodem

& paulina2157

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

gotuj w stylu ek

. Warto wiedzieé: [l 70 min . . 18 porcji
. Sktadniki: ciasto: - serek trzykrotnie mielony - 1 kg

maka - 1,5 szklanka mleko - 1 szklanka

proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  cukier - do smaku

kakao - 2 tyzka budyn smietankowy - 1

jajko - 1 szt. opakowanie

masto roslinne - 20 dag Z0ftka - 6 szt.

s6Hko - 2 szt masto roslinne - 10 dag

masa serowa : - na wierzch : -

czekolada mleczna - 100 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé na stolnice razem z proszkiem do pieczenia, wbié¢ jajko. Dodaé z6ttka,
cukier, masto i kakao. Zagnies¢ ciasto. Odstawi¢ na 1,5 godziny do lodéwki. Do zéttek wsypaé cukier
i razem ubi¢ na pulchng jasng mase. So derka wla¢ mase z zottek i zmiksowaé. Budyn rozpusécié

w mleku i wla¢ do masy serowej. Doda¢ masto i miksowac do potaczenia sie sktadnikéw. Ciasto
rozwatkowac i wytozy¢ nim forme do pieczenia. Na ciasto wyla¢ mase serowg. Wstawi¢ do
piekarnika nagrzanego do 180 stopni i piec okoto 50 minut. Gdy sernik wystygnie zetrze¢ na niego
mleczng czekolade.
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