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A Sernik z dwiema polewami czekoladowa i
% bialg

& Bozena1960

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

[l 60 min . . 12 porcii

. Skiladniki: sktadniki na ciasto: - masa serowa: -
maka pszenna - 500 g twardg zmielony sernikowy - 1 kg
jajka (same zéttka) biatka odtozy¢  jajka - 5 szt.
do masy serowej - 2 szt. cukier (z czubkiem) - 1 szklanka
$mietana gesta - 3 tyzka cukier waniliowy - 15 g
cukier drobny - 3 tyzka masto - 200 g
masto - 200 g budyn $mietankowy bez cukru - 60

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka ¢
kakao ciemne (duze) - 3 tyzka

. Dodatkowe info: Sernikito ciasto numer 1 w mojej rodzince. Staram sie, aby zawsze
cos$ dodac innego. Inny wyglad, troche inny smak, a co do jednego to

musi by¢ kakaowy spéd i kakaowa kruszonka. Dlatego moje serniki
czasami sg podobne do siebie wygladem, ale w smaku sie rézniag. Ten
serniczek jest kremowy, puszysty, delikatny i bardzo smaczny. Jest
polany rozpuszczonymi w kgpieli wodnej czekoladami mleczng i biata.
Polecam

czas przygotowania do 60 minut + czas pieczenia 60 minut

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesia¢ do miski razem

z proszkiem do pieczenia, doda¢ pokrojone na
kawatki zimne masto, cukier, $mietane oraz
kakao zagnie$¢ szybko jednolite ciasto, podczas
zagniatania doda¢ z6ttka. Po wyrobieniu ciasto
podzieli¢ na dwie kule, jedng owing¢ folig
spozywczg i wtozy¢ do zamrazarki, a druga
roztozy¢ na spéd tortownicy wytozonej papierem
do pieczenia. Nastepnie spod ponaktuwac
widelcem i wtozy¢ do lodéwki do schtodzenia na
okoto 15 minut. po czym wyjac z lodéwki.

KROK 2: W miedzy czasie przygoto_wac’: mase
serowq. Biatka oddzieli¢ od zottek. Zottka
zmiksowac razem z cukrem i cukrem waniliowy
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do biatosci. Nie przerywajac miksowania dodaé
rozpuszczone, wystudzone masto, proszek
budyniowy oraz porcjami dodawacé twarég.
Miksowaé do potaczenia sktadnikéw. Biatka ubié
na sztywng mase ze szczyptg soli dodajac

2 biatka pozostawiane z ciasta kruchego (to
razem bedzie 7 biatek). Ubite biatka juz nie
miksujac tylko tyzkg drewniang potaczy¢ z masg
serowa.

KROK 3: Tak przygotowang mase serowg
przetozy¢ na przygotowany spdd. Na wierzch
zetrze¢ na duzych oczkach tarki ciasto

z zamrazarki.

KROK 4: Ciasto wtozy¢ do piekarnika
nagrzanego do 180 stopni i piec okoto 60 minut.
Po upieczeniu piekarnik wytgczy¢ uchyli¢
drzwiczki piekarnika i studzi¢ sernik okoto 30
minut, po czym wyjaé i odtozy¢ do wystudzenia.

KROK 5: Czekolade mleczna jak i biatg
rozpuséci¢ osobno w kapieli wodnej, dodajac do
kazdej po 3 duze tyzki Smietany 30 %. Po
catkowitym rozpuszczeni czekoladami polac
sernik i odtozy¢ do catkowitego wystudzenia.
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