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Sernik z dynia i nutka pomaranczy

.; Anita Zegadto Od A do Z ugotujesz

Polecane na: ciasta

. Warto wiedzie¢é: [l 80 min . . 1 porcja

. Skladniki: twarég ttusty - 700 g budyn $mietankowy - 1
jaja - 4 szt. opakowanie
cukier puder - 120 g masto - 100 g
puree z dyni - 1 szklanka czekolada z pomaranczg do

ia-1tyzk
skorka z pomaranczy - 1 tyzeczka posypania yzka .
mascarpone mate - 1 opakowanie

. Dodatkowe info: Podawaj z konfiturg pomaraficzowa

. Sposob przygotowania:

Dynie pizmowg obieramy, kroimy
w kostke ok 1-2 cm. Wktadamy do brytfanny,
przykrywamy szczelnie folig aluminiowg
i wktadamy do piekarnika nagrzanego na 200
stopni. Pieczemy przez 40 minut. Po wyjeciu
nalezny uwazac poniewaz zbiera sie para
i mozna sie oparzy¢. Puree przektadamy do
wyzszego naczynia i blendujemy. Studzimy.
Ser mielimy w maszynce trzykrotnie lub mielimy
w malakserze. Z6ttka oddzielamy od biatek.
Biatka ubijamy na sztywno, z6ttka ubijamy
z potowg cukru na kogel mogel, reszte cukru
ucieramy z mastem. Do utartego masta
dodajemy ser i mascarpone i ucieramy.
Nastepnie wlewamy utarte zottka mieszamy
dalej, dodajac skérke z pomaranczy
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i opakowanie budyniu $mietankowego. Teraz
dodajemy puree z dyni. Na koniec matymi
obrotami mieszamy dodajac piane z biatek.
Przelewamy do formy wytozonej papierem
posmarowanym ttuszczem (wazne zeby papier
siegat ponad rant kilka cm, aby podczas
pieczenia nie wylata sie masa. Pieczemy 60-70
minut w 190 stopniach. Ja na ostatnie 20 minut
zmniejszytam do 160 stopni.

Po ostudzeniu oproszy¢ czekoladg
pomaranczowg lub zrobic filizanke gorace;j
czekolady.
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