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. Sernik z gruszkami

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

oB (50 min

Spabd: -

maka pszenna - 2 szklanka
kakao - 1,5-2 tyzka

z6ttka - 4 szt.

masto - 15 dag

cukier puder - 4 tyzka

ocet lub sok z cytryny - 1 tyzka

proszek do pieczenia-1i1/2
tyzeczka

Masa serowa -

ser biaty - 1 kg

budyn $mietankowy - 2 szt.
jajka - 6 szt.

. tatwy

. Dodatkowe info:

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszaé z kakao i proszkiem
do pieczenia, doda¢ cukier puder, starte na tarce
zimne masto, z6ttka, ocet i siekac¢ do potgczenia
sie sktadnikéw, zagnies¢ ciasto, podzieli¢ na

3 czescei.

1 cze$¢ ciasta zawing¢ w folie i wlozy¢ na p6t
godziny do zamrazarki, reszte do lodéwki.

KROK 2: Ser zmieli¢ w maszynce, zmiksowac
z mlekiem i olejem. Biatka ze szczypta soli

i cukrem ubi¢ na sztywng piane. Nastepnie
ciagle ubijajgc dodawac stopniowo zéttka (tak
jak na biszkopt). Mase jajeczng potaczy¢

z serem, budyniem i aromatem.

KROK 3: Ciasto z lodéwki rozwatkowac, wtozy¢

. 1 porcja

cukier - 20 dag

mleko - 150-200 ml

olej - 1/2 szklanka

aromat waniliowy - do smaku
Pianka -

biatka - 4 szt.

cukier puder - 4 tyzka

maka ziemniaczana - 2 tyzka
ocet - 1 tyzka

aromat migdatowy - do smaku
Pozostate sktadniki -

gruszki - 70-80 dag

Sernik z gruszkami i migdatowa pianka jest bardzo puszysty, delikatny
i smaczny. Rozptywa sie w ustach.
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na wytozong papierem do pieczenia blaszke

o wymiarach 34/20 cm. Wytozy¢ mase serowg
i obrane bez gniazd nasiennych, pokrojone
gruszki.

KROK 4: Biatka z odrobing soli i cukrem pudrem
ubi¢ na sztywna piane. Delikatnie wymieszaé

z octem, mgkg ziemniaczang i aromatem,
wytozy€ na mase serowag z gruszkami.

KROK 5: Na wierzch na tarce o duzych oczkach
zetrze¢ zamrozone ciasto. Wiozy¢ do
nagrzanego do 180 stopni piekarnika i piec
okoto 1 godziny.
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