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. Dodatkowe info:

_ Sernik z jabtkami

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

. 120 min

Ciasto: -

maka tortowa - 2 + 1/2 szklanka
z0ttka - 3 szt.

masto - 20 dag

ocet - 1 tyzka

cukier puder - 3 tyzka

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
proszek do pieczenia - 1,5 tyzeczka
Masa serowa: -

jajka - 8 szt.

cukier waniliowy - 2 tyzeczka
ser biaty mielony - 130 dag

. tatwy

. 20 porcii

olej - 2/3 szklanka
cukier - 25 dag

budyn $mietankowy - 2
opakowanie

skérka pomaranczowa
kandyzowana - 3 tyzka

aromat cytrynowy - do smaku
aromat pomaranczowy - do smaku
Pozostate sktadniki: -

jabtka - 4 szt.

cukier puder - 4 tyzka

kisiel wisniowy - 1 opakowanie
maka tortowa - 1 tyzka

Sernik z dodatkiem oleju jest bardzo puszysty i smaczny. Na ser
mozna utozy¢ jabtka, $liwki lub inne owoce.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Ciasto: Mgke wymieszaé z proszkiem
do pieczenia, przesiac, posieka¢ z mastem.
Doda¢ pozostate sktadniki i zagnies¢ ciasto.

Podzieli¢ na 3 czesci, 2 zawing¢ w filie i wtozy¢
do lodowki a trzecig do zamrazarki.

KROK 2: Masa serowa: Cate jajka z cukrem

i cukrem waniliowym ubi¢ do biatoéci. Potaczy¢
z serem, dodac olej, budynie, skorke
pomaranczowa, aromaty i delikatnie wymieszac.

KROK 3: Ciasto z lodowki rozwatkowaé, wtozyé
na wytozong papierem do pieczenia blaszke

z bokami o wymiarach 22/37. Wylaé mase
serowa, utozy¢ obrane i pokrojone w 6semki
jabtka.
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KROK 4: Biatka z cukrem pudrem ubi¢ na
sztywng piane, wymieszaé z maka i kisielem,

KROK 5: Wytozy¢ na ciasto.

KROK 6: Na wierzch zetrze¢ na tarce o duzych
oczkach ciasto z zamrazarki. Wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika i piec okoto 60-65 minut
w temp 180 stopni.
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