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,‘. Na widelcu

Polecane na: ciasta

\ Kuchnia (region): polska

. Warto wiedzieé: [l 80 min . tatwy

. Skiadniki: maka - 3 szklanka

margaryna - 350 g

proszek do pieczenia - 3 tyzeczka
jajko - 2 szt.

kakao - 3 tyzka

cukier - 1 szklanka

Serowa warstwa: -

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Gotuje kasze jaglang, odstawiam do
wystygniecia.

Przygotowuije ciasto mieszajgc wszystkie
sktadniki mikserem:

make, pokrojong w kostke margaryne, proszek
do pieczenia, kakao, cukier oraz 2 jajka.

KROK 2: Nasmarowuje blaszki ttuszczem
(wychodzg dwie po ok. 27 cm Srednicy)

i wyktadam ciastem.

Pieke w 180 st przez 30 minut.

KROK 3: Miksuje ser ze $mietana, biatkiem,
cukrem i budyniem Smietankowym.

Dodaje powoli wystudzong kasze jaglang

i mieszam.

Sernik z kaszg jaglang

. 10 porciji

ser biaty do sernika (waniliowy) - 1
kg

Smietana 12% - 320 ml

biatko - 1 szt.

cukier - 1 szklanka

kasza jaglana - 3/4 szklanka
widrki kokosowe - 150 g

budyn $mietankowy - 2 szt.

strona1/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/sernik-z-kasza-jaglana



gotuj w stylu eko.p!

KROK 4: Wylewam mase serowg na spéd (po
potowie na kazdy) i posypuje wiérkami
kokosowymi.

Pieke jeszcze ok. 45 minut w 180 st.
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