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.l. Dorota Rozbicka

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

.Omin .

maka orkiszowa jasna - 500 g
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
masto - 250 g

cukier puder trzcinowy - 2 tyzka
s6l morska - 1 szczypta

z6ttka - 4 szt.

kwasna smietana - 2 tyzka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Wszystkie sktadniki ciasta szybko
zagnies¢, podzieli¢ na dwie czeéci i i chtodzic¢
w lodbéwce pét godziny.

Po tym czasie jedng z czesci wytozy¢ dno
tortownicy o $rednicy 24cm.

Spod wktadamy do piekarnika rozgrzanego do
180st i pieczemy 15-20 min.

W tym czasie jajka ubijamy z cukrem na
puszystga mase.

Do jajek dodajemy ser, aromat, budyn, make
i miksujemy wszystko na bardzo wolnych
obrotach miksera.

Sernik z kruszong posypka

. 1 porcja

twarog sernikowy - 1 kg

jajka - 6 szt.

cukier - 1 szklanka

ekstrakt waniliowy - 2 tyzeczka
budyn waniliowy - 1 szt.

maka - 2 tyzka
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Mase serowg wylewamy na podpieczony spéd.

Na wierzch zetrze¢ na tarce druga potowe
ciasta.

Piec ok 60 min w 180st.

Zostawi¢ do wystudzenia.
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