gotuj w stylu eko.p!

Sernik z malinami

.‘. Kuchnia Michaliny

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

twardg sernikowy - 400 g
mascarpone - 200 g
cukier trzcinowy - 60 g
jaja - 4 szt.

. 1 porcja

budyn waniliowy - 1 opakowanie
limonka - 1 szt.
Smietanka kreméwka - 100 ml

odzywka biatkowa waniliowa - 1
tyzeczka

. Dodatkowe info: Polecam sprébowaé, by nie zatowac!

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Pamietaj, ze wszystkie sktadniki muszg
byé w temperaturze pokojowej, to niezwykle
wazne. Do miski wrzu¢ wszystkie sktadniki,
dodaj skérke z wyparzonej limonki i wycisniety
z niej sok nastepnie zmiksuj krétko do
potgczenia sktadnikow, wylej na blaszke
(tortownica 20 cm) wytozong papierem do
pieczenia i piecz ok. 60 min w temperaturze 120
stopni Celsjusza. Stopniowo schtodzi¢ i jak juz
zupetnie ostygnie witozy¢ do lodéwki na catg
noc. Nastepnie zrobié ulubiong polewe, u mnie
maliny z odrobing cukru i skrobi. Ten sernik jest
niezwykle delikatny i kremowy.
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