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Sernik z mieszanka keksowa

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

oB Jl 10min i srecni . 18 porgji

ciasto: - masa serowa: -

maka pszenna - 2 szklanka ser twarogowy - 1 kg
cukier - 1 szklanka budyn $mietankowy - 1
masto - 15 dag opakowanie

kakao ciemne - 3 tyzka jajka - 5 szt.

mleko - 4 tyzka cukier - 1 szklanka
jajka - 3 szt. olej - 1/2 szklanka

mieszanka keksowa - 10 dag

otarta skérka z pomaranczy - 2
tyzeczka

proszek do pieczenia - 2 tyzeczka

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Do garnka wiozy¢ masto, doda¢ mleko,
kakao, cukier, gotowac przez 5 minut, zdjac

Z ognia, ostudzi¢. Nastepnie doda¢ make
wymieszang z proszkiem do pieczenia, zéttka

i sztywno ubitg piane z biatek, delikatnie
wymieszaé

KROK 2: Masa serowa: Biatka ubi¢ na sztywng
piane dodajgc stopniowo cukier. Nastepnie
ciagle ubijajgc dodawac po 1 zéttku ( tak jak na
biszkopt) Ser twarogowy doktadnie zmiksowac
dodajac olej i budyn( gdy ser jest mocno
odcisniety dodac¢ mleka) Do zmiksowanego sera
witozy¢ mase jajecznag, otartg skérke

z pomaranczy, mieszanke keksowa, delikatnie
wymieszac.

KROK 3: Ciasto wytozy¢ do wytozonej papierem
formy o wymiarach 21/32 cm. Pozostawi¢ 3-4
tyzki ciasta do dekoracji.Na ciasto wytozy¢ mase
serowa.
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KROK 4: Ozdobi¢ pozostatym ciastem
wyciskajac przez szpryce.

Sernik wtozy¢ do nagrzanego piekarnika. Piec
w temp 190 stopni okoto 50 minut. Upieczony,
zimny sernik wyja¢ z formy i pokroic.

strona2/2
https://gotujwstylueko.pl/przepisy/sernik-z-mieszanka-keksowa


http://www.tcpdf.org

