gotuj w stylu eko.p!

Sernik z rabarbarem

& paulina2157
Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

- [l 90 min . . 20 porcji

ciasto : - ser mielony - 1 kg

maka - 2,5 szklanka jajka - 6 szt.

z6ttko - 3 szt. cukier - 15 dag

masto - 25 dag maka ziemniaczana - 5 dag
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka S$mietana kreméwka - 200 ml
cukier - 3/4 szklanka masto - 10 dag

Masa serowa : - rabarbar - 4 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Z podanych wyzej sktadnikow zarobi¢ ciasto. Zarabia¢ tak dlugo az otrzymamy jednolitg
mase, odstawi¢ na 1 godzine do lodéwki. 2/3 ciasta rozwatkowac i wytozy¢ nim forme, pozostate
ciasto zmrozié. Biatka oddzieli¢ od zéttek. Biatka ubi¢ na sztywno. Zéttka utrze¢ z cukrem. Masto
roztopi€ i ostudzi¢. Do sera wla¢ masto, $mietanke, wsypa¢ make ziemniaczang. Do serka wla¢
rowniez mase z z6ttek a i wymieszac. Doda¢ piane z biatek, delikatnie wymieszac. Rabarbar
oczyscic i pokroi¢ na mniejsze kawatki. Wla¢ mase na ciasto, na mase serowg potozy¢ rabarbar

i zetrze¢ pozostate zmrozone ciasto. Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180 ¢ - piec 15 min.
Nastepnie zmniejszy¢ temperature do 120 c i piec 90 min.
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