
 

Sernik z rabarbarem

_Olla_  

Polecane na: ciasta    

 

  Warto wiedzieć:

 

 45 min  łatwy  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 200 g

 

masło - 100 g

 

sól - szczypta

 

twaróg kremowy - 400 g

 

cukier trzcinowy - 100 g

 

 

jajka - 2 szt.

 

skrobia ziemniaczana - 1 łyżka

 

rabarbar - 150 g

 

galaretka truskawkowa - 1 szt.

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę zagnieść z masłem i solą na kruszonkę, wykleić dno foremki.

Ser zmiksować z cukrem, mąka ziemniaczaną i jajkami. Wylać na ciasto.

Rabarbar obrać i pokroić w kawałki, ułożyć na cieście.

Pieczemy w temp 200'C przez 25-30 min

Studzimy ciasto, na wierzch wylewamy tężejącą galaretkę ugotowaną w 250ml wody.
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