gotuj w stylu eko.p!

Sernik ze sliwkami na kruchym ciescie :)

,‘. Zdrowie na jezyku

Polecane na: ciasta

i 150 min I atwy . 10 porciji

CIASTO: Maka pszenna - 300 g MASA SEROWA: Cukier trzcinowy
CIASTO: Margaryna/masto - 150 g ~ 1009
CIASTO: Cukier trzcinowy - 100 g MASA SEROWA: Jajka - 3 szt.

CIASTO: jajko - 1 szt. MASA SEROngjf'\/!ika

CIASTO: Proszek do pieczenia - 1 zlemniaczana yzka

lyzeczka MASA SEROWA: Sok z potowy
L cytryny -

MASA SEROWA: Twardg pétttust .

"500 g 9 POUSY bobATKOWO: Sliwki wegierki,

wypestkowane - 300 g

. Sposob przygotowania:

KROK 1:Jezeli mamy twarda margaryne lub masto, nalezy ja/je rozpusci¢ i lekko schtodzié. Zéttka
utrze¢ z cukrem i stopniowo dodawac ttuszcz. Wsypaé pozostate sktadniki i wyrobié ciasto. Podzieli¢
na dwie czesci, w proporcji 2/3 i 1/3 ciasta. Wiozy¢ do zamrazalki na ok. 1 h.

KROK 2: Twardg na poczatku zblendowatam na gtadkg mase. Jezeli nie przeszkadzajg wam "grudki
serowe" pomingc ten etap. Nastepnie ser zmiksowac z pozostatymi sktadnikami.

KROK 3: Sliwki oczyscié, wypestkowaé i przygotowaé w formie potéwek.

KROK 4: Tortownice wytozy¢ papierem do pieczenia. Nagrzac¢ piekarnik na 180*. 2/3 ciasta
rozwatkowac i wytozy¢ dno formy i jej boki. Wyla¢ mase serowg. Utozy¢ potdwki Sliwek. Na wierz
zetrze¢ pozostatg, 1/3 czes¢ ciasta. Wstawié do piekarnika i piecz 70 minut. Po upieczeniu
pozostawi¢ sernik w piekarniku na 10 minut przy otwartych drzwiczkach. Podawa¢ po schtodzeniu.
Nie musi sta¢ w lodéwce. Lekko ciepty rownie dobrze sig kroi i $wietnie smakuje :)
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