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Sernik zebra na kruchym spodzie

,‘. Renixx

Polecane na: ciasta, desery

Kuchnia (region): polska

[l 120 min . $redni . 8 porciji

Ciasto kruche: - z6ttka - 2 szt.

maka tortowa - 2 szklanka masto - 15 dag

masto - 20 dag cukier puder - 20-25 dag
cukier puder - 10 dag kasza manna - 1 tyzka
z6ttka - 2 szt. maka ziemniaczana - 1 tyzka
proszek do pieczenia - 1/2 tyzeczka cukier waniliowy - 2 tyzeczka
otarta skérka z cytryny - 1/2 aromat pomaranczowy - 1/2
tyzeczka tyzeczka

Masa serowa - kakao - 2 tyzka

ser w wiaderku - 1 kg czekolada gorzka - 10 dag
jajka - 2 szt. lukier biaty - 1 szt.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac z proszkiem do
pieczenia, cukrem pudrem, doktadnie posiekac
z zimnym mastem. Nastepnie dodac zottka,
otartg skorke z cytryny i szybko zagnie$¢ ciasto.
Zawing¢ w folie i wtozy¢ do lodéwki na pot
godziny. Ciasto wyja¢ z lodéwki, rozwatkowac

i wytozy¢ dno i boki przygotowanej tortownicy

o $rednicy 28 cm.

KROK 2: Z6ttka z cukrem waniliowym, cukrem
pudrem i mastem utrze¢ na puszystg mase.
Ciagle ucierajac dodac¢ ser, mgke ziemniaczana,
kasze manne. Pod koniec dodaé¢ sztywno ubitg
piane z biatek, delikatnie wymieszaé. Mase
serowg podzieli¢ na 2 czesci. Do jednej czesci
dodaé kakao a do drugiej aromat
pomaranczowy.

KROK 3: Mase serowg wyktadaé po 2 tyzki na
przemian jasng i ciemng zaczynajac od $rodka.
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KROK 4: Foremke z ciastem wtozy¢ do
nagrzanego piekarnika. Piec okoto 1 godziny

w temp 175-180 stopni. Upieczony, zimny sernik
obla¢ rozpuszczong czekoladg i biatg polewa.
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