gotuj w stylu eko.p!

Sernik

,‘. Tylko z Natury

Polecane na: ciasta

Kuchnia (region): polska

j 85 min

CIASTO -
margaryna bio - Alsan - 250 g

proszek do pieczenia bio - Amylon
- 2 tyzeczka

maka pszenna typ 550 bio -Bio
Planet - 3 szt.

z6ttka jaj bio - Bio Planet - 5 szt.

cukier trzcinowy jasny bio - Bio
Planet - 3 tyzka

MASA -

. $redni

. Sposob przygotowania:

KROK 1:CIASTO:

Z6ttka utrzeé z cukrem. Dodaé margaryne-
utrze¢. Dodacé przesiang make wymieszang
z proszkiem do pieczenia - wyrobic.

Ciasto podzieli¢ w proporcji 1/3 do 2/3. 1/3

schowag¢ do lodéwki.

MASA SEROWA:

Jaja utrze¢ z cukrem i mastem. Ser zemle¢
i dodaé do utartej masy, rowniez doda¢ budyn

i rodzynki - wymieszag.

Forme wysmarowac ttuszczem i oprészy¢ butkg
tarta. 3/4 ciasta rozwatkowac i wyklei¢ nim spéd
formy. Wytozy¢ mase serowa.

Pozostata 1/3 cze$¢ ciasta wyjaé z lodowki,
rozwatkowaé, pocia¢ w paski i utozy¢ na masie

serowej na krzyz.

. 1 porcja

twardg wiejski potttusty bio - Bio
Produkt - 1000 g

budyn waniliowy bio - Amylon - 1
opakowanie

jajo bio - Bio Planet - 2 szt.

masto extra bio - jasienica lub
margaryna - 100 g

cukier trzcinowy biaty bio -Bio
Planet - 3/4 szt.

butka tarta bo - Bio Planet do
opruszenia formy -

rodzynki suttanki bio - Bio Planet -
garsc
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Piec 70 minut w temperaturze 180 stopni C.
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