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Sero-mak z warstwg kokosowa

& paulina2157
Polecane na: ciasta

o5 . 90 min . . 18 porcji

ciasto: - jajko - 6 szt.

maka - 2 szklanka budyri $mietankowy - 1
cukier - 3/4 szklanka opakowanie

masto - 2 dag cukier puder - 1 szklanka
jajko - 1 szt. rodzynki - 100 g

76ttko - 2 szt. warstwa kokosowa : -
proszek do pieczenia - 1 tyzeczka  Wirki kokosowe - 100 g
masa makowa : - maka - 4 tyzka

masa makowa (gotowa) - 1 jajka - 2 szt.

opakowanie cukier - do smaku

masa serowa : - maka ziemniaczana - 1 tyzka

ser biaty - 1 kg

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make przesiaé na stolnice razem z proszkiem do pieczenia, wbi¢ jajko. Dodaé z6ttka,
cukier, margaryne i Smietane. Zagniesc ciasto. Ciasto wstawi¢ na 1 godzine do lodéwki. Ciasto
rozwatkowac i wytozy¢ nim spdd formy do pieczenia. Na kruche ciasto wyla¢ gotowg mase makowa.
Biatka oddzielié od zéttek. Biatka ubié na sztywno. Zéttka ubié z cukrem na puch i wymieszaé

z serkiem. Doda¢ rodzynki i budyn, wymieszaé. Na koniec delikatnie wymieszaé piane z biatek

Z masg serowa, wytozy¢ mase na mase makowa. Ciasto piec okoto 40 minut w nagrzanym do
180-190 stopni piekarniku. Jajka ubi¢ z cukrem na puszystg mase, wymieszaé z maka i widrkami.
Kokos wyla¢ na mase serowa, piec jeszcze okoto 20 minut.
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