
 

Sero-szarlotka na kruchym cieście

Skoter  

Polecane na: ciasta    

Kuchnia (region): arabska, polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  15 porcji

 

  Składniki:

 

mąka - 1 i 1/2 szklanka

 

masło - 125 g

 

śmietana - 1 łyżka

 

żółtko - 1 szt.

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

cukier - 1/2 szklanka

 

bułka tarta - 3 łyżka

 

jabłka prażone - 1 słoik

 

 

cynamon - 1 łyżeczka

 

twaróg - 60 dag

 

budyń waniliowy - 1 szt.

 

jajka - 3 szt.

 

cukier - 3/4 szklanka

 

cukier waniliowy - 1 łyżeczka

 

masło - 10 dag

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Z podanych składników przygotować

kruche ciasto. Włożyć do lodówki na godzinę.

 KROK 2: Jabłka wymieszać z bułką tartą

i cynamonem.

 KROK 3: Zmiksować jajka z cukrem i cukrem waniliowym, dodać rozpuszczone i przestygnięte masło

oraz twaróg. 3/4 ciasta rozłożyć w formie wyłożonej papierem do pieczenia. Na ciasto nakładać na

przemian ser i jabłka.

Na wierzch zetrzeć drugą cześć ciasta. Piec w 180 stopniach około 45 minut.
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