
 

Serowe chrupki - mini pączusie

Bożena1960  

Polecane na: desery    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 60 min  6 porcji

 

  Składniki:

 

ser biały półtłusty - 500 g

 

jajka - 5 szt.

 

mąka - 1,5 szklanka

 

soda oczyszczona - 1 łyżka

 

 

ocet słabszy - 2 łyżka

 

cukier puder do obsypania - 200 g

 

olej do głębokiego smażenia - 1 litr

 

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Ser biały półtłusty zmielić przez maszynkę do mięsa. Włożyć do miski dodając pozostałe

składniki. Całość wymieszać na gładką masę.

W rondelku rozgrzać olej, łyżką nabierać różnej wielkości porcje ciasta i smażyć na złoty kolor.

Usmażone pączki odsączyć na papierowym ręczniku z nadmiaru tłuszczu, a następnie obsypać

cukrem pudrem.

Podawać z ulubioną kawą lub kakao albo po prostu z dobrą herbatką.
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