
 

Serowe knedle z truskawkami 

Renixx  

Polecane na: danie główne    

Kuchnia (region): arabska

 

  Warto wiedzieć:

 

 30 min  łatwy  4 porcje

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 25 dag

 

mąka ziemniaczana - 3 łyżka

 

ser biały - 40 dag

 

jajko - 1 szt.

 

truskawki świeże - 30-40 dag

 

 

sól - do smaku

 

cukier wanilinowy - do smaku

 

cukier - do smaku

 

masło - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Serowe knedle z truskawkami są bardzo smaczne, łatwe i szybkie do

przygotowania. Knedle można zrobić z truskawek świeżych lub

mrożonych.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Truskawki umyć, osuszyć, oczyścić

z szypułek.

 KROK 2: Do przesianej mąki dodać przemielony

ser, odrobinę soli, jajko i zagnieść ciasto.

 KROK 3: Następnie z ciasta utoczyć wałki,

pokroić na kawałki. Z każdego kawałka ciasta

uformować placuszek, ułożyć truskawkę,

 KROK 4: Zawinąć i dokładnie zlepić formując

kulki.

 KROK 5: Gotować we wrzącej osolonej wodzie

około 7 minut od momentu wypłynięcia na

powierzchnię.

 KROK 6: Wyjmować łyżką cedzakową, włożyć

na talerze, polać stopionym masłem, posypać

cukrem kryształem i cukrem waniliowym.
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