gotuj w stylu eko.p!

Serowe rogaliki z marmolada

,; Renixx

Polecane na: desery, przystawki i przekaski

Kuchnia (region): polska

[l 50 min . . 1 porcja

maka pszenna - 3 szklanka cukier wanilinowy - 1 tyzka

masto - 30 dag proszek do pieczenia - 1 tyzeczka
serek homogenizowany - 30 dag marmolada - 25 dag

z6ttka - 2 szt. cukier puder - troche

. Dodatkowe info: Rogaliki mozna nadziewac¢ powidtami liwkowymi, masg
marcepanowg lub konfiturg z ptatkdw r6zy wymieszang z marmolada

wieloowocowa.

. Sposob przygotowania:

KROK 1: Make wymieszac z proszkiem do pieczenia, przesiaé, posieka¢ z mastem, dodac cukier
waniliowy, zéttka i wymieszac¢. Nastepnie dodaé serek homogenizowany, szybko zagniesc¢ ciasto.
Zawing¢ w folie, wtozy¢ do lodoéwki na 2 godz. Schtodzone ciasto rozwatkowac na grubos¢ 1/2 cm,
pokroi¢ kwadraty. Na kazdy kwadracik ciasta utozy¢ porcje marmolady, zwija¢ po przekatnej
formujac rogalik. Utozyé na wytozonej papierem do pieczenia blaszce i wtozy¢ do nagrzanego
piekarnika. Piec na ztoty kolor w temp 180 stopni. Upieczone oproszyé cukrem pudrem.
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