
 

Serowe rogaliki z marmoladą 

Renixx  

Polecane na: desery, przystawki i przekąski    

Kuchnia (region): polska

 

  Warto wiedzieć:

 

 150 min  1 porcja

 

  Składniki:

 

mąka pszenna - 3 szklanka

 

masło - 30 dag

 

serek homogenizowany - 30 dag

 

żółtka - 2 szt.

 

 

cukier wanilinowy - 1 łyżka

 

proszek do pieczenia - 1 łyżeczka

 

marmolada - 25 dag

 

cukier puder - trochę

 

  Dodatkowe info:

 

Rogaliki można nadziewać powidłami śliwkowymi, masą

marcepanową lub konfiturą z płatków róży wymieszaną z marmoladą

wieloowocową.

 

  Sposób przygotowania:

 

 KROK 1: Mąkę wymieszać z proszkiem do pieczenia, przesiać, posiekać z masłem, dodać cukier

waniliowy, żółtka i wymieszać. Następnie dodać serek homogenizowany, szybko zagnieść ciasto.

Zawinąć w folię, włożyć do lodówki na 2 godz. Schłodzone ciasto rozwałkować na grubość 1/2 cm,

pokroić kwadraty. Na każdy kwadracik ciasta ułożyć porcję marmolady, zwijać po przekątnej

formując rogalik. Ułożyć na wyłożonej papierem do pieczenia blaszce i włożyć do nagrzanego

piekarnika. Piec na złoty kolor w temp 180 stopni. Upieczone oprószyć cukrem pudrem.
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